
 

 

 

Liebe Gäste und Freunde der Mensel´s Mühle in Moers 

 
herzlich Willkommen bei der Planung Ihres Festes.  Wir möchten Ihnen bei den 
Vorbereitungen und bei der Umsetzung Ihrer Feier mit Rat und Tat zur Seite 
stehen, wenn es darum geht, Ihre Feierlichkeit individuell zu gestalten. Wir 
freuen uns Ihnen helfen zu dürfen. 

Auf den folgenden Seiten befinden sich unsere Vorschläge für Buffets und 
Menüs in unserem Hause. Um Ihnen höchste Qualität bieten zu können verwenden 
wir frische Produkte, die direkt aus der Region stammen. So haben Sie und Ihre 
Gäste die Möglichkeit, die reichhaltigen kulinarischen Genüsse des Niederrheins 
zu genießen. 

A la Carte können Sie problemlos bis 20 Personen aus unserer aktuellen Karte 

speisen. Darüber hinaus stellen wir Ihnen gerne auch eine kleinere Auswahl an 
Speisen nach Ihren Wünschen zusammen. 

Einheitliche Menüs bieten wir Ihnen schon ab einer geringen Teilnehmerzahl an. Um 

Ihnen auch dort regionale und saisonale Speisen bieten zu können, erfragen wir 
ihre kulinarischen Vorlieben innerhalb eines Gespräches. 

Erwarten Sie mehr Gäste, empfehlen wir Ihnen ein Buffet, ab 40 Personen. Auf 

den folgenden Seiten können Sie in unserer Auswahl stöbern und sich von 
unserem Angebot inspirieren lassen. Gerne stellen wir mit Ihnen auch ein Buffet 
ganz nach Ihren Wünschen zusammen. 

Vereinbaren Sie mit uns einen Termin für die Menü/Buffetabsprache. Rufen Sie uns an 

oder schreiben Sie uns eine E-Mail. Informationen über hauseigene Events finden 
Sie auf unserer Internetpräsenz.  

Mit gastfreundlichen Grüssen, 

 

 

 

 

  Lidija & Dirk Mensel 
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Alle Infos finden Sie auf folgenden Seiten! 
Einführung        Seite 1 

Inhaltsangabe       Seite 2 

Fingerfood  & Canapés      Seite 3 

Suppen zum Sattwerden     Seite 4 

Frühstücksbuffet      Seite 5 

Brunchbuffet       Seite 6 

Buffets: 
Rustikales Einstiegsbuffet     Seite 7 

Mühlenbuffet       Seite 8 

Frühjahrserwachen      Seite 9 

Sommerbuffet       Seite 10 

Herbst- oder Erntedankbuffet    Seite 11 

Winterliches Buffet      Seite 12 

Hochzeitsbuffet       Seite 13 

Grillangebote       Seite 14 

Drumherum 
Optionen & Pauschalen     Seite 15 

Ihr individuelles Buffet     Seite 16 

Saalbuchung und AGB´s     Seite 17 

Checkliste für Ihre Veranstaltung   Seite 18 

Angebote für eine Trauerfeier    Seite 19 
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Fingerfood & Canapés 
Die Klassiker zum Empfang 

 
 Französischer Weichkäse        1,80 € 
 Räucherlachs und Meerrettich       2,10 € 
 Luftgetrockneter Schinken       1,80 € 
 Bruschetta          1,80 € 
 Spanische Edelsalami mit Ragout von getrockneten Tomaten  2,80 € 
 Scheiben vom rosa gebratenem Roastbeef     2,80 € 
 Ziegenkäse mit Feigen        2,80 € 

 
 

In Gläsern oder auf Löffeln 
 

 Heringsstipp auf Pumpernickel Crumble     3,50 € 
 Fruchtiger Shrimps Cocktail       3,50 € 
 Hausgemachte Mini Frikadelle auf Basilikumketchup    1,90 € 
 Mousse von der Räucherforelle auf feinem Gurkensalat   2,80 € 
 Mozzarella-Kirschtomatenspiess mit Basilikum Pesto   1,50 € 
 Mini-Blätterteigpastete mit Schnittlauchcreme & Shrimps  1,90 € 
 Pflaume im Speckmantel        1,50 € 
 Mini-Flammkuchen         1,50 € 
 Fruchtige Hähnchenbrustspiesse      1,90 € 
 Mini Wraps  „Oriental“, „BBQ“ & „Lemon Chicken“    3,50 € 
 Gebratener Tofu auf asiatischem Salat -vegan-    3,30 € 
 Geräucherter Tofu auf Kartoffelsalat -vegan-    3,30 € 

 
 Mini-Windbeutel         1,00 € 
 Mini-Muffins          1,50 € 

 

Wir empfehlen 3 Stück pro Person. 
Preise verstehen sich pro Stück 
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Suppen zum Sattwerden 
Kombinieren Sie unser Fingerfood Angebot mit einer  
Suppe zum Sattwerden oder als Mitternachtssnack 

 

Heiße Suppen 

 Niederrheinische Kartoffelsuppe mit Mettwurst 
 Möhren-Ingwersüppchen 
 Fruchtige Tomatensuppe 
 Ungarische Gulaschsuppe 
 Rinderbouillon mit Eierstich, Gemüse und Markbällchen 
 Kürbissuppe 
 Spargelsuppe  
 Maronensuppe  
 Pastinakensuppe 
 Rotkohlsuppe 
 Moerser Senfsuppe 
 Gänse Tee 

 
Kalte Suppen 
 

 Gazpacho 
 Gurkenkaltschale mit Joghurt verfeinert 

 
Eintöpfe 
 

 Erbsensuppe mit Räucherspeck 
 Linsensuppe „süß-sauer“ 
 Klassische Käse-Lauchsuppe mit Gehacktem 
 Feurige Mitternachtssuppe mit Gehacktem 

 
                                                    Buffetpreis  4,90 €  pro Person 

       Servierpreis 5,90 €  pro Person 
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Frühstücksbuffet 
Ein guter Tag beginnt mit einem reichhaltigen Frühstück 

 Aufschnitt   
mit rohem und gekochtem Schinken, Landsalami, Leberwurst 
und versch. Aufschnitt Sorten 

 Käseauswahl vom Brett – mit verschiedenen Schnitt- und Weichkäsen 
 Räucherlachs und Meerrettich 
 Hausgemachte Marmeladen, Honig und Nussnougatcreme 
 Brotkorb – mit verschieden Brötchen, Graubrot, Vollkornbrot 
 Müsliecke- Corn Flakes & Müsli, Naturjoghurt & Quark 
 Fruchtsalat 
 Gurken-, Tomatenscheiben & Rohkostplatte  
 Butter  
 Orangensaft, Apfelsaft und Milch 
 Kaffeespezialitäten  

Warmer Anteil: 

 gekochte Eier, Rühreier und gebratene Speckscheiben 

 
  

 
Ab 40 Erwachsenen Preis pro Person 18,90 € 

auf Wunsch als Sektfrühstück zzgl. pro Person 2,50 € 
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Brunchbuffet 
Das Buffet in zwei Akten. Erst gemütlich frühstücken und anschließend genießen 
Sie das Mittagsbuffet. 

Frühstücksanteil 

 Wurstplatte – mit rohem und gekochtem Schinken, Salami und Aufschnitt 
 Käseplatte vom Brett – mit verschiedenen Schnittkäsen und Weichkäse 
 Räucherlachs und Meerrettich 
 Hausgemachte Marmeladen, Honig und Nussnougatcreme 
 Brotkorb – mit verschieden Brötchen, Graubrot, Vollkornbrot 
 Gekochte Eier, Rühreier und gebratene Speckscheiben 
 Müsliecke- Corn Flakes & Müsli, Naturjoghurt & Quark 
 Fruchtsalat 
 Gurken-, Tomatenscheiben & Rohkostplatte 
 Butter  
 Orangensaft, Apfelsaft und Milch 
 Kaffeespezialitäten 

Mittagsbuffet 

 Kalte Vorspeisen 

 Anti Pasti – gegrilltes und gefülltes Gemüse 
 Tomate Mozzarella 
 Blattsalat, Rohkostplatte mit 2 Dressings 

 Warme Speisen 

 Gebratene Landhuhnbrust in leichter Rahmsauce 
 Kap Seehechtfilet in Senfsauce  

 Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

 Frisches Gemüse vom Markt 
 Gebratene Kräuterkartoffeln 
 Basmatireis 

 Dessert 

 Herrencreme 
 Joghurt-Limettenmousse 

 
Ab 40 Erwachsenen Preis pro Person 28,90 € 

Inklusiv dem Sektempfang für nur 31,50 € 
inkl. Kaffee & Saft für 2 ½  Stunden 
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Unser rustikales Einstiegsbuffet 
Das Buffet zum kleines Kurs.  
 

Kalte Vorspeisen 

 Kleine Schnitzelchen mit Zitrone und Senf-Dip 
 Mini-Frikadellen mit Tomaten-Chili-Dip 
 Blattsalat, Rohkostplatte mit 2 Dressings 
 Brotkorb und Butter  

 

Warme Speisen 

 Züricher Geschnetzeltes aus dem Schweinerücken mit frischen Champignons 
 Landhuhnbrust in Estragon-Senfsauce  

Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

 Frisches Gemüse vom Markt  
 Geschmorte Kartoffeln mit Knoblauch und frischen Kräutern  
 Butterspätzle  

 

Dessert 

 Herrencreme  
 Rote Beerengrütze mit Vanillesauce  

 
 

Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 24,90 € 
Inklusiv dem Sektempfang für nur 27,50 € 
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Mühlenbuffet 
Das „Meistgebuchte“! 

 

Kalte Vorspeisen 

 Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 
 Melonenschiffchen mit Katenschinken 
 Tomate-Mozzarella in Basilikumpesto 
 Kleine Schnitzelchen mit Senf-Dip 
 Mini-Frikadellen mit Tomaten-Chili-Dip 
 Frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings 
 Brotkorb und Butter 

 

Warme Speisen 

 Zanderfilet in Estragon-Senfsauce 
 Rindergeschnetzeltes Stroganoff mit Rote Bete, Essiggurke, Pilze & Rahm 
 Zwiebelrostbraten in pikanter Sauce 

Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

 Frisches Gemüse vom Markt 
 Kartoffelkrapfen 
 Basmatireis 
 Butterspätzle 

 

Dessert 

 Herrencreme 
 Rote Grütze mit Vanillesauce 

 
 

Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 33,90 € 
 

 
 
 
 
 



 

 
Mensel´s Mühle GmbH | An der Neuen Mühle 22 | 47447 Moers | Fon: 02841-9983910 

www.mensels-muehle.de 

9 

 
 
 
 
 
 

    Das Buffet zum Frühjahr 
Dieses Buffet bieten wir Ihnen ab Mitte April bis Mitte Juni. Frische spielt gerade in 
der Zeit nach dem kalten Winter eine große Rolle. Das Frühjahr bietet reichhaltige 
Lebensmittel um gegen die „Frühjahrsmüdigkeit“ zu kämpfen. 

 

Kalte Vorspeisen 

 Aus Flüssen und Meeren 
Räucherlachs, Forellenmousse, Sahnemeerrettich & Honig Senfsauce 

 Spargelcocktail mit Tomate und Schnittlauch in würziger Marinade 
 Tafelspitzsalat mit Frühlingsgemüse und geriebenem Merrettich 
 Pflücksalate mit Landhuhnbrust auf Beerensauce 
 Brotkorb, Salzbutter & Kräuterbutter 

 

Warme Speisen 

 „Frühlings-Lammtöpfchen“ 
 Filet von der Maischolle in milder Senfsauce 
 Schweinefilet mit gebratenen Champignons 

 
Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

 
 Marktfrisches Gemüse mit Spargel -in der Saison- & Hollandaise 
 Gebratene Kräuterkartoffeln 
 Kartoffelgratin 
 Basmatireis 

 

 

Dessert 

 Frische Erdbeeren -in der Saison- mit Schlagsahne 
 Tonkabohnen Panna-Cotta & Rhabarberragout 
 Caipirinha Creme & Zitrusfrüchte Salat 

 
 

Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 38,50 € 
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Das Buffet zum Sommer 
In den Sommermonaten Juni bis Mitte September reichen wir Ihnen leichte Kost zu Ihrer 
Feierlichkeit.  

 

Kalte Vorspeisen 

 Vitello tonnato – zartes Kalbfleisch mit Thunfischcreme 
 Lachsterrine auf feinem Gemüsesalat 
 Forellenmousse und Linsensalat 
 Blumenkohlsalat & Tiefseeshrimps in Brunnenkresse Dressing 
 Antipasti Auswahl – gefülltes und gegrilltes Gemüse 
 Honigmelone und Serranoschinken 
 Roasted Beef – zartes Rindfleisch mit Remoulade 
 Brotkorb, Schnittlauchcreme & Salzbutter 

 

Warme Speisen 

 Kap Seehecht in Limetten-Pinienbutter 
 Landhuhnbrust in sommerlicher Ratatouillesauce 
 Langsam gegarter Lammbraten aus der Keule in Knoblauch-Rosmarinsauce 

Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

 Sommerliches Grillgemüse 
 Thymiankartoffeln 
 Cremiges Risotto mit Tomate und Basilikum  

 

 

Dessert 

 Sommerliche Frucht- & Beerenplatte 
 Joghurt Limettencreme 
 Mousse au chocolat  

 

 

Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 42,20 € 
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Herbstbuffet zum Erntedank am Niederrhein 
Die kulinarischen Wonnemonate des Niederrheins sind Oktober und November. In dieser 
Zeit quellen die heimischen Marktstände mit hiesigen Produkten über. Wir bieten Ihnen 
das passende Buffet dazu. 

 

Kalte Vorspeisen 

 Entenbrust auf „süß-sauren“ Linsen 
 Räucherlachs und Forellenmousse 
 Knackiger Feldsalat in Apfel-Selleriedressing mit gebratenen Mettwurstscheiben 
 Bresaolaschinken an Fenchel-Birnensalat 
 Kürbisquiche mit feinen Zwiebeln 
 Brotkorb mit Butter und Griebenschmalz 

 

Warme Speisen 

 Zarter Krustenbraten in seiner Sauce 
 Klassischer Sauerbraten in Rosinensauce 
 Zanderfilet auf der Haut gebraten in Kürbissauce 

Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

 herbstliche Gemüseauswahl und Rotkohl 
 Schupfnudeln 
 Kräuterkartoffeln 

 

Dessert 

 Gebackene Apfelringe mit Vanillesauce 
 Amarettini Mousse 
 Herrencreme 

 

 
 

Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 42,50 € 
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Winterliche Buffetauswahl 
Unsere kulinarische Winterreise beginnt in der Mensel´s Mühle schon im November.  
Gänse, Wildgerichte und Kohlgemüse befinden sich bei uns bis März im Angebot. 

 

Kalte Vorspeisen 

 Aus Flüssen und Meeren 
Räucherlachs, Forellenmousse, Räuchermatjes, Sahnemeerrettich 

 Gratinierter Ziegenkäse & marinierte Feigen an Feldsalat 
 Rosa gebratene Entenbrust & Rotkraut-Walnußsalat 
 Luftgetrockneter Landschinken an Süßkartoffelsalat & Kürbis Chutney 
 Brotkorb mit Salzbutter & Orangen-Zimtaufstrich 

 

Warme Speisen 

 Ofenfrischer Gänsebraten in seiner Sauce 
 Rouladen nach Hausfrauen Art 
 Wildgulasch mit Pilzen und Preiselbeeren in Würziger Sauce 

Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

 Winterliche Gemüse Auswahl & Apfelrotkohl 
 Kartoffelklöße 
 Spätzle 
 Kartoffelgratin 

 

Dessert 

 Zimt-Honig Mousse 
 Apfelstrudel mit Vanillesauce 
 Lebkuchentiramisu 

 

 

Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 47,90 € 
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Hochzeitsbuffet 
Buffet zum Thema „Feste des Lebens“ oder Ihre Traumhochzeit in der Mensel´s Mühle. 
Wenn Ihr großer Tag gekommen ist, sollen Sie nichts Anderes tun, als ihn zu 
genießen. 

 

Kalte Vorspeisen 
 Aus Flüssen und Meeren 

Riesengarnelen mit Knoblauch und Kräutern, Geräucherter und gebeizter Lachs, 
Meeresfrüchtesalat mit Staudensellerie 

 Scheiben vom argentinischen Angus Weiderind mit Sauce Tatar 
 Kalbfleischscheiben mit feiner Thunfischcreme 
 Truthahnmedaillons im Knuspermantel 
 Andalusischer Bauernsalat mit feinem Feta 
 Tomaten-Mozzarella Salat in Basilikum-Spinat Pesto 
 Anti Pasti – gegrilltes und gefülltes Gemüse 
 Brotkorb, Salzbutter, Schnittlauchcreme & Aioli  

 
 
Warme Speisen 

 Filet vom Zander unter der Kartoffelhaube auf geschmolzener Tomate 
 Bauernente & Rotwein-Balsamico Schalotten 
 Krustenbraten am Buffet tranchiert 

 
Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

 Frisches Gemüse vom Markt 
 Kartoffelgratin 
 Kräuterkartoffeln 
 Cremiges Pilzrisotto 

 
 
Dessert 

 Duett von heller und dunkler Mousse au chocolat 
 Joghurt-Limettenmousse 
 Erdbeer- Minz Tiramisu 

 
Werten Sie Ihr Buffet mit einem Sektempfang und Fingerfood auf, servieren Sie Ihren 
Gästen eine Hochzeitssuppe vorab, oder runden Sie den Abend mit Petit Fours, 
Mitternachtssnacks und Hochzeitstorte ab. 

 
Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 52,90 € 
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Grillbuffets 
In den Sonnenmonaten Mai bis September reichen wir Ihnen kulinarisches vom Grill. 
Klassisch bis extravagant, wir haben das passende Angebot und richten uns natürlich 
auch nach Ihren individuellen Wünschen. 
 

Großes Grillangebot: 

 Marinierte Schweinenackensteaks 
 Grillbauch 
 Rostbratwurst 
 Landhuhnbrust in Curry-Ingwermarinade 
 Lachssteak in Zitronenpfeffer 
 Riesengarnele 
 Entrecôte 

 
Salatbuffet: 
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat, Gurkensalat,  
Tomatensalat mit roten Zwiebeln 

Warme Beilagen: 
Ofengemüse, Ofenkartoffel & Kräuterrahm 
Brot | Butter & Kräuterbutter | verschiedene Grillsaucen 

Senf, Ketchup, Mayonnaise 

Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 34,90 € 

Kleines Grillangebot: 

 Marinierte Schweinenackensteaks 
 Grillbauch 
 Rostbratwurst 
 Putenbrust in Curry-Ingwermarinade 

Salatbuffet: 
Kartoffelsalat, Krautsalat, Gurkensalat 

Warme Beilagen: 
Ofenkartoffel & Kräuterrahm 
Brot | Butter & Kräuterbutter | verschiedene Grillsaucen  
Senf, Ketchup, Mayonnaise 

 

Ab 40 Erwachsenen, Preis pro Person 23,90 € 
 

Für den gelernten Koch, der Ihr Grillbüffet betreut, berechnen wir Ihnen mit 25,- € 
pro Stunde. Wir beraten Sie auch gerne zum Thema „Eisgrillen“. Der Grillspass im 
Winter. 
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Zubuchoption Dessert: 
 Mousse au chocolate      2,90 € p. P. 
 Tiramisu        2,90 € p. P. 
 Amarettinimousse       2,90 € p. P. 
 Crème Brûlée im Weckglas serviert     2,20 € p. P. 
 Frische Erdbeeren (in der Saison)     3,50 € p. P. 
 Topfenknödel        3,50 € p. P. 
 Heiße Himbeeren mit Vanilleeis     3,50 € p. P. 
 Creme von Joghurt und Limette     2,90 € p. P. 
 Feingebäck        4,90 € p. P. 
 Internationale Käseauswahl      4,90 € p. P. 
 individuelle Candy Bar       1,90 € p. P. 

 

 

 

Getränkepauschalen 
Die Getränkepauschale gilt für Ihre Veranstaltungsdauer von 8 Stunden, je weitere 
angefangene Stunde berechnen wir pauschal 100,-€ 

 

Kleine Pauschale 
 Sektempfang, Bier, alkoholfreie Getränke, Weißwein, Rotwein,                 

Kaffeespezialitäten, Tee, Heiße Schokolade   34,90 € p. P. 
 
 

Große Pauschale 
 wie kleine Pauschale plus internationale Spirituosen                43,90 € p. P. 
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Ihr individuelles Buffet 
Hier finden Sie Platz um ein Buffet ganz nach Ihren Vorstellungen zu gestalten. Setzen Sie 
Ihre Wünsche in die freien Bereiche und wir kalkulieren Ihnen einen guten Preis. 

 

Kalte Vorspeisen 

  

  

  

  

  

  

  

Warme Speisen 

  

  

  

Dazu servieren wir Ihnen als Beilagen 

  

  

  

  

  

  

Dessert 
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Kosten bei Saalbuchung ohne Speisen und Getränke 
 

Saalmiete           350,00 € einmalig 

Weiße Tischdecken          1,00 €  p.P.                                                                                       
Weiße Stoffservietten                 1,00 €  p.P.  
Stoff- & Papierserviette eingefaltet   1,50 €  p.P.                                                                                                                                                                                                                                                                                                         
Blumenschmuck                           3,50 €  p.P.                                                                                                                   

Stellpauschale vor und nach der Veranstaltung      jeweils 36,00 €                   

      

Aufstellen eines Pavillons 3x3m   150,00 € pro Pavillon 

Endreinigung          1,50 € pro Person 

Personal pro Stunde      25,00 € pro Mitarbeiter 

 

 

 

Wichtiges rund um Ihre Veranstaltung 
Ab einer Veranstaltungsgrösse von 40 Personen erheben wir, eine Woche vor 
Ihrer Veranstaltung, eine Anzahlung von 50% des Gesamtbetrages um uns und Sie 
abzusichern. Der Restbetrag ist bis 8 Tage nach Ihrer Veranstaltung zu 
begleichen. 

Im Falle einer nicht rechtzeitigen Stornierung (mind. 6 Wochen) vor der 
Veranstaltung, behalten wir uns das Recht vor, eine Raummiete in Rechnung zu 
stellen.  

Bankverbindung: Kontoinhaber Mensel´s Mühle GmbH 

IBAN DE 37 3545 0000 1101 1031 49  

Sparkasse am Niederrhein  

Verwendungszweck: Ihr Name, Datum und Anlass der Veranstaltung 
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Checkliste für Ihre Veranstaltung 
Wir helfen Ihnen Ihre Ideen und Vorstellungen kreativ und professionell mit unseren 
Partnern umzusetzen. 

An was Sie denken sollten 

◊ Termin festgelegt 
◊ Räumlichkeit gebucht 
◊ Hotelzimmer oder Hochzeitssuite gebucht 
◊ Fotograf bestellt 
◊ Kutsche oder Oldtimer bestellt 
◊ Einladungen verschickt 
◊ Zeitungsanzeige bestellt  
◊ Fotobox bestellt 
 

Was wir für Sie erledigen können 

◊ Beratung bei der Ausrichtung des Empfangs 
Sekt, Cocktail und Aperitif sowie Canapés und Fingerfood 

◊ Beratung bei der Tischordnung 
Tischformen (Rund, Tafel, U-Form etc.) 

◊ Beratung bei den Farben der Tischwäsche 
◊ Beratung bei Menükarten oder Platzkarten 

(können durch uns gedruckt werden, je nach Art und Menge ab 1 €/per Stück) 
◊ Beratung bei Menü- oder Buffetauswahl 
◊ Beratung bei Wein und Getränkeauswahl 
◊ Beratung bei Kaffeespezialitäten und Digestif 
 

Was zusätzlich wichtig sein könnte 

◊ Beratung beim Nachmittagsbuffet 
 Egal ob am Tisch serviert oder als Buffet präsentiert, wir beraten Sie gerne. 
 
◊ Beratung für einen ausgedehnten Empfang 

Dauert der Empfang länger als 60 Minuten oder möchten Sie erst viel später 
essen, ist zu überlegen, ob Sie Ihren Gästen ein paar Kleinigkeiten zum Empfang 
anbieten. 

 
◊ Beratung bei einem eventuellem Mitternachtsimbiss 

Falls gewünscht, können Sie sich für ein Käsebuffet, eine Etagentorte oder eine 
deftige Suppe mit frischem Brot entscheiden. 
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Ihre Nachfeier in der Mensel´s Mühle 

 

Angebot 1: Kaffee in Kannen & große Flaschen Wasser 

3 halbe belegte Brötchen    15,40 € 

 

Angebot 2: Kaffee in Kannen & große Flaschen Wasser 

3 halbe belegte Brötchen,                                                                                                         
2 halbe Stücke Kuchen 2 Sorten   17,50 € 

 

Angebot 3: Kaffee in Kannen & große Flaschen Wasser 

   3 halbe belegte Brötchen                                                                                                                                                                       
   3 halbe Stücke Kuchen 3 Sorten   18,50 € 

Angebot 4: Kaffee in Kannen & große Flaschen Wasser 

3 halbe belegte Brötchen                                                                                                                                                          
3 halbe Stücke Kuchen 3 Sorten    
Suppe nach Wahl -serviert-    23,50 € 

 

 

Dekoration mit Tischdecken Servietten und Blumen nach Wahl       4,50 € 

 

 

           

           


